ENKLARE RATTER

Hela menyn serveras hela dagen, men 6ver lunchen
rekommenderar vi:

Lite snabbare lite enklare - "Lunchrétter”

DAGENS LUNCH

Varje vardag komponerar koket en ny véllagad lunchrétt
serveras mellan 11-14:30

139 :-

FRITERAD KUMMEL

Friterad Kummel serveras med tartarsis, pommes frites
och dillsallad
179 :-

CEASARSALLAD

Romansallad uppvind i Ceasardressing, grillad kyckling,
krispigt bacon, parmesan & krutonger
179 :-

RICE BOWL

Marinerat jasminris med grillad kyckling eller Pannoumi.
Kimchimajonnis, picklade ingefira, rostad sesam, avokado,
koriander, cashewnotter & inlagd gurka

17 %

HAMBURGARE

160 gram grovmald oxe, lagrad ost, dijonnaise, karameliserad
16k, bacon, silverlok, krondillsinlagd gurka & pommes frites
17895

PYTT I PANNA

Klassisk pytt pa oxe, flask, potatis & brynt 16k. Stekt 4gg,
senapskrdm & inlagda rodbetor

179 :-

«VARTERET

- HhIKSTORY -

FORRATTER

TOAST SKAGEN

Smorstekt toast med skagenrora, 16jrom, dill & citron
165 :-

TORPETS TARTAR

Grovmalen ra oxe, dragonkrdm, krispigt ragbrod,
smorgaskrasse, lagrad ost & syrad 16k

155 -

GUBBRORA

Gubbrora pa Grebbestad-ansjovis, hackat d4gg, brynt 16k & dill,
serveras med Ingegérds grova

125 :-

HUMMERSOPPA

Skummig Hummersoppa smaksatt med cognac & krondill. Sauterad
kalrot, purjolok och jalapeno. Serveras med nybakat brod

165 -

VITLOKSBROD

“Kuvertbrod” fyllt med féarskost, vitlok, orter & ost
55 :-

VARMRATTER

SIGIEINTRZENE

Flaskschnitzel, kokt farskpotatis i Wrangebicksas och ragu pa
grona drtor, kokt skinka, morot, 16k & grillad citron

250 :-

RYGGRBERE

Hangmorad ryggbiff, rodvinsas, café de parissmor,

(.

TILLTUGG

OLIVER “NOCCELARA”

55 :-
SALTROSTADE MANDLAR

65 :-

OST & CHARKUTERIBRICKA

Utvalda ostar & charkuterier

195 :-

pommes frites & sallad i sdsong
350 :-

MAJSKYCKLING

Smorstekt urbenat majskycklinglar, krdm pa svart vitlok,
velouté smaksatt med torr dppelcider, firskpotatis & sallad i
sisong.

225 -

RODING

Bakad réding, potatis och rodbetor "papillote”. Brynt smor,
pepparrot, graddfil & grillad citron.
295 -

AN ¥
J

~
A

DESSERT

CHOKLADKRAM

Med kanderade mandlar, kolasds & vaniljglass

105 -

CREME BRULEE

Klassisk créme brilée smaksatt med vanilj
85 -
EEASSE& S ORBED
Fraga personalen om dagens smaker

55 :-

N
J

74

DRYGK

OIIL VIN

Fatol

80:-
Zlatog;amen Principato Chardonnay

: . 125 :- | 625 :-
S MS%F_em o Fuego Tempranillio

99 :- | 495 :-
. CIDER Langhe Rosso Vajra
Cider ;’;mpe“e 125 - | 625 :-

Fuego Verdejo
99 :- 1495 :-

Lemon Spritz 0,0 gisre
o 99 :- | 495 :-

ALKOHOLFRITT

Pepsi | Pepsi Max | Zingo | 7up

MOUSSERANDE

Cava brut reserva
40:- 99 :- /495 :-
Applemust | Hallonmust
45:-

Vid nagra allergier, meddela personalen!
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